6. SINIF 2. UNITE SINDIRiM SiISTEMi BULMACA
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1. Blyiik yapili besinlerin hiicre zarindan gecebilecek kadar
klicik pargalara ayrilmasi

2. Besinlerin gigneme ve kas hareketleri ile kiiglik pargalara
ayrilmasi

3. Yaglarin incebagirsakta fiziksel sindirimini yapan salgi

4. Besinlerin enzimler yardimi ile yapitaslarina ayrilip hiicre
zarindan gecebilecek boyuta getirilmesi

5. Tukarik, dil ve disler ile sindirimin ilk basladigi organdir

6. Agizda kimyasal sindirimi ilk baslayan besin ¢esidi

7. Agizda karbonhidratlarin kimyasal sindirimini saglayan sivi
8. Agizda pargalanan besinleri yemek borusuna iletir

9. Yutaktan gecen besinleri mideye iletir

10. Kasilip gevsemem hareketleri ile fiziksel sindirimi, enzimler
ile proteinlerin kimyasal sindirimi burada gerceklesir

11. Midede kimyasal sindirimi ilk baslayan besin

12. Proteinlerin midede kimyasal sindirimini saglayan enzim
iceren sivi

13. Kimyasal sindirimin tamamlandigi organ

14. incebagirsakta kimyasal sindirimi saglamak icin génderilen
ve icinde enzimler bulunan sivi

15. ince bagirsak yiizey alanini arttirarak besinlerin emilimini
arttiran g¢ikintilar

16. Sindirilmis besinlerin kana gegmesi

17. Fazla su, vitamin ve minerallerin emiliminin yapildigi organ
18. Sindirilmis besin atiklarinin viicuttan uzaklastirildigi organ
19. Proteinlerin sindirimi sonucu ortaya ¢ikan zehirli amonyagi
daha az zararli olan dre haline getiren sindirime yardimci organ
20. Urettigi enzimleri bir kanal yolu ile incebagirsaga géndererek
kimyasal sindirime yardimci olan organ

21. Sindirilmeden direkt emilimi olan besinlerden biri
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